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Chardonnay Barrique 2022	 Pinot Noir Barrique 2020
Weingut Schmidheiny	Familie Zahner, Truttikon
1 dl. 11.00  7dl 68.50	1 dl. 11.00  7dl 68.50



   Mittags – Menu


	
Business – Lunch 

Confierter Pulpo mit Chipotlecrème
Blaue St. Galler Kartoffeln & Essiggurken

* * * * *

Schnitzel vom Reh aus St. Galler Jagd
Goldparmänen-Apfelschnitze
Herbstgemüse und Quitten
Quarkspätzli


* * * *

Marits Griessköpfli Viktoria
Glühweinzwetschgen und Meringues

Hauptgang Fr. 45.50
2 Gänge Fr. 58.50, 3 Gänge Fr. 69.50


	
	


Wochenhit


Bunter Herbstsalat & marinierte Randenwürfeln
Apfel-Meerrettichsalat & Croutons
St. Galler Apfelbalsamicodressing

* * * * *

Gebratenes Zanderfilet 
mit Kapern und Zitronen
Blattspinat mit Frischrahm
Blaue St. Galler Kartoffeln

Fr. 45.50



	
Tagesmenu 1 – Pasta

Ribelmaissuppe mit Beluga-Linsenkugel
oder bunter Salat an Hausdressing

* * * * *

Spaghetti mit gebratenen Riesencrevetten
Tomatenconcassé & Dill
geriebener Parmesan
Apfelmus vom Niederstetter Hochstamm

Fr. 29.50

	
	
Tagesmenu 2

Ribelmaissuppe mit Beluga-Linsenkugel
oder bunter Salat an Hausdressing

* * * * *

Tranchierte Pouletbrust mit Shiitake-Pilzen
Rotweinsauce
Gemüsekugeln
Nudeln

Fr. 37.50


	
	
	

	
Tagesmenu 3

Ribelmaissuppe mit Beluga-Linsenkugel
oder bunter Salat an Hausdressing

* * * * *

Rosa gebratenes Rindsfiletsteak 
mit Kräuter-Käsekruste
Gemüsegarnitur
Pommes Frites

Fr. 43.50

	
	
Tagesmenu 4

Ribelmaissuppe mit Beluga-Linsenkugel
oder bunter Salat an Hausdressing

* * * * *

Crespelle gefüllt mit Kürbiswürfeln
überbacken mit Niederstetter Heumilchkäse
sautierter Rosenkohl

Fr. 28.50




Unsere Fleisch-/Fischdeklaration: Zander EST, Lamm AUS, Schwein CH, Kalb CH, Poulet CH, Rind CH, AUS, IRL, Brot: CH
Allergene & Intoleranzen: wenn nichts vermerkt, dann geben unsere Mitarbeitenden gerne Auskunft      Preise in CHF inkl. gesetzlicher MwSt. 
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