
Weintipp: 
 

Pinot Noir Barrique 2020 

Familie Zahner, Truttikon 

1 dl. 11.00  7dl 68.50 

voll, rund & geschmeidig 

 
 

   Mittags – Menu 
 

 

Business – Lunch  
 

Spargelquiche mit Himbeeressigel 

Schnittlauchöl & Sauerrahm 
 

* * * * * 
 

Rosa gebratenes Rindsfiletsteak 

Frischrahmsauce mit Vogelbeeren 

Gemüsegarnitur 

Semmelknödel 
 

* * * * 
 

Holunderblütenparfait 

Erdbeerkompott & Meringues 
 

Hauptgang Fr. 45.50 

2 Gänge Fr. 58.50, 3 Gänge Fr. 69.50 

 

 

  

 

 

Wochenhit 
 

 

Bunter Blattsalat mit Landrauchschinken 

marinierte Melonenwürfel 

geröstete Kürbiskerne & Apfelbalsamicodressing 
 

* * * * * 
 

Gebratene Eglifilets mit Kräuterrahmsauce 

Gepickelte Karotten 

Pilaw-Reis 

 

Fr. 45.50 

 
 

Tagesmenu 1 – Pasta 
 

Kalte Gurkensuppe mit Frischkäsetartelette 

oder bunter Salat an Hausdressing 
 

* * * * * 
 

Penne Pasta mit gebratenen Riesencrevetten 

Tomaten, Peperoni und Zucchetti 

geriebener Parmesan 

Apfelmus vom Niederstetter Hochstamm 
 

Fr. 29.50 
 

 
 

Tagesmenu 2 
 

Kalte Gurkensuppe mit Frischkäsetartelette 

oder bunter Salat an Hausdressing 
 

* * * * * 
 

Tranchierte Pouletbrust 

Zitronensauce 

Gemüsegarnitur 

Nudeln 
 

Fr. 38.50 
 

   

 

Tagesmenu 3 
 

Kalte Gurkensuppe mit Frischkäsetartelette 

oder bunter Salat an Hausdressing 
 

* * * * * 
 

Geschnetzeltes vom Milchkalb 

mit Trauben und Truttiker Marc 

Gemüsegarnitur 

Knusperrösti 
 

Fr. 43.50 
 

 
 

Tagesmenu 4 
 

Kalte Gurkensuppe mit Frischkäsetartelette 

oder bunter Salat an Hausdressing 
 

* * * * * 
 

Fregola Sarda mit Basilikumpesto 

Grillgemüse 

Champignons im Knuspermantel 
 

Fr. 28.50 
 

 

Unsere Fleisch-/Fischdeklaration: Egli PL, Lamm AUS, Schwein CH, Kalb CH, Poulet CH, Rind CH, AUS, IRL, Brot: CH 

Allergene & Intoleranzen: wenn nichts vermerkt, dann geben unsere Mitarbeitenden gerne Auskunft      Preise in CHF inkl. gesetzlicher MwSt.  

 


