Weintipp:

Pinot Noir Barrique 2020
Familie Zahner, Truttikon

1dl 11.00 7d1 68.50

voll, rund & geschmeidig

Mittags — Menu

Schlossli

Business — Lunch

Toggenburger Krauter-Frischkiseterrine
Blauer St. Galler Kartoffel-Salat
Chipotle-Mayo

sk sk ok ok ok

Tranchiertes Kalbsriickensteak
Haselnuss-Hollandaise
Weisser Rheintaler Spargel
Semmelknodel

% sk sk ok

Noahs Brownie
Vanilleglacé und Rhabarberkompott

Hauptgang Fr. 45.50
2 Génge Fr. 58.50, 3 Génge Fr. 69.50

Wochenhit

Bunter Blattsalat mit marinierten Flusskrebsen
gerOstete Erdniisse
St. Galler Apfelbalsamicodressing

% sk sk sk %

Gebratenes Salmfilet mit Kréutervinaigrette
Gebratene weisse Rheintaler Spargeln
Blaue St. Galler Kartoffelchtiechli

Fr. 45.50

Tagesmenu 1 — Pasta
Melonenkaltschale & Bruschetta
oder bunter Salat an Hausdressing

kosk sk ok ok
Linguini-Pasta mit Burrata
Ruccola, Oliven, Tomaten & Kichererbsen

geriebener Parmesan
Apfelmus vom Niederstetter Hochstamm

Fr. 29.50

Tagesmenu 2
Melonenkaltschale & Bruschetta
oder bunter Salat an Hausdressing

% oskosk ok %k
Schweinsfiletmédaillons «Stroganoff»
Paprikarahmsauce

Gemdiisegarnitur
Bérlauchspatzli

Fr. 38.50

Tagesmenu 3
Melonenkaltschale & Bruschetta
oder bunter Salat an Hausdressing

% sk ok ok ok

Rosa gebratenes Entrecote
Kornige Pommery-Senfsauce
Gemiisegarnitur
Pommes frites

Fr. 43.50

Tagesmenu 4
Melonenkaltschale & Bruschetta
oder bunter Salat an Hausdressing

%k sk sk ok ok

Rheintaler Ribelmaiskugeln
Karottenpiiree
Fenchelbeet mit Orangen
Kriutersalat

Fr. 28.50

Unsere Fleisch-/Fischdeklaration: Salm NOR, Lamm AUS, Schwein CH, Kalb CH, Poulet CH, Rind CH, AUS, IRL, Brot: CH
Allergene & Intoleranzen: wenn nichts vermerkt, dann geben unsere Mitarbeitenden gerne Auskunft  Preise in CHF inkl. gesetzlicher MwSt.




